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N° d’immatriculation
IM037100022

Le tarif comprend : 
les visites mentionnées au programme
le déjeuner (entrée, plat, dessert, 1/4 de vin et café)
La dégustation des Vins au Domaine
La dégustation des produits de saison

Participez à la recherche de l’or noir de Touraine.
Suivez le chien de votre trufficulteur lors d’un
cavage et découvrez les différentes utilisations que
l’on peut faire de la truffe. Vous apprendrez
comment ce champignon si délicat se cultive et
pourquoi il est si rare.

Tarif 2024 : 65 € TTC / personne
Base 20 participants10h00 - Culture de la Truffe

Marigny-Marmande - 1h15

Le tarif ne comprend pas : 
le transport
les dépenses à caractère personnel
l’accompagnement sur place

TRÉSORS DE TOURAINE
Écoutez, touchez et savourez les trésors cachés de notre terroir. Au gré des saisons, nos artisans vous ouvrent leurs portes
pour vous conter l’histoire de la gastronomie tourangelle. Alors, n’hésitez plus et vivez l’expérience de notre territoire.

Laissez-vous porter par l’une des spécialités du
Richelais : L’asperge de Richelieu. En compagnie de
votre asparagiculteur découvrez comment se
cultive, se récolte et comment se travail cette
plante délicate. Découvrez toutes les recettes qui
en découlent et laissez-vous tenter par les produits
de notre terroir.

10h00 - Culture dees Asperges
Braslou - 1h15

Profitez d’un passage dans la cité du Cardinal pour
une pause gourmande qui vous présentera toutes
les saveurs du Richelais.

12h00 - Déjeuner
Richelieu - 2h00

Excursion : groupe Disponible : voir options Expérience : Richelieu

Laissez-vous conter l’histoire du Vin en Touraine. A
travers une visite guidée du Domaine, vous pourrez
suivre la création des vins de l’appellation Chinon.
Votre visite se terminera par une dégustation
commentée par le Vigneron en personne.

16h00 - Dégustation des Vins de Chinon
Ligré - 1h00

Participez à la cueillette et aux différents procédés
de la récolte du safran. A travers votre journée, vous
découvrirez tous les secrets de l’or rouge de
Touraine et profiterez des mets créé grâce à cet
épice à la saveur inimitable.

10h00 - Culture du Safran
La Tour Saint Gelin - 1h15

De Décembre à Février

D’ avril à Juin

De Septembre à Novembre

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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